


Die Olma Bratwurst —

und der

Bratwurst-Ring

Ob OLMA oder St. Galler Kinderfest, ob Jahrmarkt oder Messe —
ein Fest ohne St. Galler Bratwurst? Undenkbar.

In den Satzungen der St.Galler Metzger-
gunft wird die Bratwurst 1438 erstmals
urkundlich erwibnt. Ein echter Dauer-
brenner, der bis heute an keinem Grill-
plausch fehlt.

Oder geniessen Sie die St. Galler Delikatesse

lieber mit Zwiebelsauce und Risti?

Als regionale Spezialitit
international geschiitzt
Als 1943 die erste OLMA ibre Tore iffnete,
hoben die St.Galler Metzger die Olma-
Bratwurst aus der Taufe. Nur
in ihrem Gewicht unterschei-

det sie sich von der herkommli-
chen  St. Galler  Bratwurst
oder dem beliebten Kin-
derfest-Modell.

». Die inneren

% Werte

d -.1 zihlen

J \ Und das sind Kalb-
" fleisch, frische Milch,
kerniger Hals- und

Riickenspeck und Ge-

wiirze. Diese ausgewogene Mischung ist
das bestgebhiitete Geheimnis von St. Gallen.

Nach traditionellem

Rezept
In unserem Betrieb stellen wir die Olma-
Bratwurst nach traditionellem Rezept ber.
Der Leckerbissen wiegt 160 Gramm. Eine
originelle Variante ist unser Bratwurst-
Ring, kulinarischer Mistelpunkt am Gar-
tenfest.

Guten Appetit!

Ideale Begleiter

Frisch vom Grill: Knuspriges Brot oder St. Galler Burli

Am Tisch serviert: Rosti und Salat
Senf zur Bratwurst? Fiir St. Galler ein Stilbruch!

Erhiltlich
Offen oder vakuumiert
als Klein- oder Grosspackung

Lagerung
Gekiihlt aufbewahren bei maximal 5 Grad Celsius

Weitere Gemperli-Spezialititen
Olma-Schiiblig, St. Galler Stumpen, St. Galler Schiiblig,

St. Galler Kalbsbratwurst, Schlossberg-Fleischkise
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